
其︻皿
そ
ば
︼
と
は
︑
小
皿
に
盛
り
つ
け

た
皿
そ
ば
を
何
枚
も
食
べ
る
独
特
の

様
式
︒
５
枚
一
組
を
１
人
前
と
し
︑

薬
味
と
徳
利
に
入
っ
た
出
汁
で
頂
き
ま
す
︒

の
１一

︑
つ
ゆ
を
お
猪
口
に
注
ぎ
つ
ゆ
の
旨
み
を
味
わ
う

二
︑
ま
ず
そ
ば
と
塩
だ
け
で
麺
を
味
わ
う

三
︑
出
汁
と
薬
味
の
葱
︑
わ
さ
び
で
さ
っ
ぱ
り
と
頂
く

四
︑
大
根
︑
と
ろ
ろ
︑
卵
で
違
っ
た
美
味
し
さ
を
味
わ
う

五
︑
最
後
は
︑
そ
ば
湯
で
諦
め
て
ご
ち
そ
う
さ
ま

皿そばの食べ方
其
の
２

地
元
の
そ
ば

栽
培
は
︑
平
安
時
代
後
期
か
ら
鎌
倉
時
代
に
か
け
て
︑

伊
吹
山
中
腹
に
開
か
れ
た
太
平
護
国
寺
で
始
ま
っ
た
も
の
と
言
わ
れ
て
お
り
︑

秋
に
な
る
と
遠
く
の
琵
琶
湖
の
対
岸
か
ら
も
そ
ば
の
白
い
花
が
見
え
た
と

言
わ
れ
て
い
ま
す
︒

大
地
の
恵
み
を
存
分
に
受
け
て
育
っ
た
そ
ば
の
味
は
︑
の
ど
越
し
も
よ
く

上
質
な
香
り
と
甘
み
を
含
み
ま
す
︒

其
の
３

泉
神
社
の
湧
水

伊
吹
三
名
水
の
１
つ
と
し
て
︑
二
千
年
来
涸
れ
る
こ
と
の
な
い
こ
の

御
神
水
は
︑
昭
和
六
十
年
三
月
八
日
環
境
庁
よ
り
日
本
名
水
百
選
の

認
定
を
受
け
ま
し
た
︒
当
店
で
は
︑
出
汁
や
そ
ば
湯
に
こ
の
名
水
を

使
用
し
て
お
り
ま
す
︒
地
場
産
物
の
相
性
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
︒

召
し
上
が
れ

泉
希S E N K I

近
江
の
そ
ば

こ
だ
わ
り
の
３
箇
条

皿
そ
ば



S E N K I

鶏
天
ざ
る
蕎
麦

お
す
す
め
メ
ニ
ュ
ー

１
人
前

１
４
５
０
円

お
蕎
麦
の
の
ど
越
し
と
鶏
の
あ
っ
さ
り
し
た

天
ぷ
ら
と
の
相
性
抜
群
。

お
な
か
い
っ
ぱ
い
大
満
足
。

当
店1

番
人
気
！



１
人
前
（
５
皿
）　

１
２
０
０
円

薬
味
付

●追加
・つゆ　      170 円
・おろし       60 円
・ネギ　 　    60 円
・ワサビ 　    60 円
・トロロ  　  170 円

【メ
ニ
ュ
ー
は
全
て
税
込
み
表
記
で
す
。
】

ざ
る
蕎
麦

１
人
前

９
９
０
円

薬
味
付

追
加
蕎
麦　

１
７
０
円

限
定
３
０
食



ざ
る
蕎
麦

セ
ッ
ト

●
ざ
る
蕎
麦

　
　

小
盛
揚
げ
た
て
天
丼
飯

１
７
９
０
円

●
ざ
る
蕎
麦

　
　

小
盛
釜
揚
げ
し
ら
す
飯

１
４
６
０
円

●
ざ
る
蕎
麦

　
　

小
盛
イ
カ
明
太
子
飯

１
５
７
０
円

１
３
５
０
円

●
ざ
る
蕎
麦

　
　

小
盛
山
か
け
と
ろ
ろ
飯

１
８
２
０
円

●
ざ
る
蕎
麦

　
　

小
盛
う
な
ぎ
飯



●
海
鮮
ち
ら
し
飯

１
１
５
０
円

●
揚
げ
た
て
天
丼
飯

１
２
５
０
円

●
釜
揚
げ
し
ら
す
飯

７
７
０
円

●
イ
カ
明
太
子
飯

８
８
０
円

●
山
か
け
と
ろ
ろ
飯

６
６
０
円



・
天
ぷ
ら
盛
合
せ　
　

９
８
０
円

・
う
な
ぎ
蒲
焼
き　

１
４
３
０
円

・
合
鴨
ロ
ー
ス　
　
　

６
８
０
円

・
白
飯　
　
　
　
　
　

２
２
０
円

一
品

ド
リ
ン
ク

・
ビ
ー
ル　

 

　

 

　
　

５
５
０
円

・
ノ
ン
ア
ル
ビ
ー
ル　

４
５
０
円

・
オ
レ
ン
ジ　

 
 

　
　

３
５
０
円

・
ウ
ー
ロ
ン
茶　
　
　

３
５
０
円

・
カ
ル
ピ
ス　

 

　

 

　

３
５
０
円



ぶ
っ
か
け
蕎
麦

天
ぷ
ら
セ
ッ
ト

１
人
前

１
５
０
０
円

暑い季節に

　　のどご
し最高


